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Szanowni Panstwo

Staliscie sie Panstwo uzytkownikami najnowszej generacji ptyty indukcyjne;j.
Ptyta ta zostata zaprojektowana i wykonana specjalnie z myslg o spetnieniu
Panstwa oczekiwan i z pewnoscig bedzie stanowi¢ czes¢ nowoczesnie
wyposazonej kuchni. Zastosowane w niej innowacyjne rozwigzania konstrukcyjne
| uzycie nowoczesnej technologii produkcji, zapewniajg jej wysokg funkcjonalnos¢
| estetyke.

Przed przystgpieniem do montazu ptyty prosimy o doktadne zapoznanie sie

z trescig niniejszej instrukcji. Dzieki temu unikng Panstwo btednej instalacji

| obstugi ptyty.

Zyczymy satysfakcji i zadowolenia z wyboru plyty indukcyjnej naszej firmy.
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Sposbéb mocowania przy
réznych grubosciach blatu
kuchennego.
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1-FAZOWE

1x32A 220-240V~
L(L1+L2) + N + GND =

2-FAZOWE
2x16A 380-415V~
L1+L2+N+GND=+
N
=]
podtaczenie
kolor przewodu
1-FAZOWE 2-FAZOWE
Z6tto-zielony GND =+ GND =
brgzowy L(L2) L2
czarny L(L1) L1
niebieski N N
Moc znamionowa przy 230V AC
Qan_e_te_c_hnj_c_zn_e_: Moc ,Boost” przy 230V AC
Napiecie nominalne: 220-240V 380 -415V
Czestotliwo$¢ nominalna: 50/60 Hz
Prad znamionowy: 2x16A

Moc maksymalna: 7200 W

6>6

.Przy wigczonej funkcji Bridge moc obu pél grzewczych to 3000W.
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Zaleca sie przechowywanie niniejszej instrukcji w bezpiecznym miejscu do wykorzystania
w przysztosci.

Model Strefa gotowania Moc (W) Rozmiar  opakowania
(mm)
Indukcja SI HTH 4 strefy indukcyjne 7200 685*605 *105

Ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa
Twoje bezpieczenstwo jest dla nas najwazniejsze. Prosimy o zapoznanie sie z tymi informacjami
przed rozpoczeciem korzystania z ptyty kuchenne,.

Instalacja
- Przeczytaj uwaznie niniejszg instrukcje przed instalacjg lub uzyciem ptyty indukcyjnej

Ryzyko porazenia pradem

- Modyfikacje domowej instalacji elektrycznej mogg by¢ dokonywane wytgcznie przez
wykwalifikowanego elektryka.

- Niezbedne i obligatoryjne jest podtaczenie odpowiedniego systemu uziemienia

- Niezastosowanie sie do tego zalecenia moze spowodowac porazenie prgdem elektrycznym lub
$mier¢.

Zagrozenie przecieciem
- Uwazaj na ostre krawedzie.
- Niezachowanie ostroznosci moze spowodowac obrazenia lub skaleczenia.

Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

- Nigdy nie nalezy umieszczac¢ na urzgdzeniu zadnych tatwopalnych materiatdw ani produktow.

- Prosimy o udostepnienie tych informacji osobie odpowiedzialnej za instalacje urzadzenia

- Aby unikngé niebezpieczenstwa, urzgdzenie to nalezy zainstalowac¢ zgodnie z niniejszg instrukcjg
instalaciji.

- Plyta indukcyjna powinna by¢ odpowiednio zainstalowana i uziemiona, wytgcznie przez
odpowiednio wykwalifikowang osobe.

- Piyta indukcyjna powinna by¢ podtgczona do obwodu, ktory zawiera wytgcznik zapewniajgcy
catkowite odtgczenie od zasilania.

- Niewtasciwa instalacja urzgdzenia moze uniewazni¢ wszelkie roszczenia z tytutu gwarancji lub
rekojmi.

Obstuga i konserwacja

Ryzyko porazenia prgdem

- Nie gotuj na uszkodzonej ptycie indukcyjnej ( peknietej lub zbitej). Jesli powierzchnia ptyty
indukcyjnej peknie lub zbije sie, natychmiast odtgcz urzadzenie z sieci elektrycznej i skontaktu;j
sie z serwisem

- Przed czyszczeniem lub konserwacjg odtgcz ptyte indukcyjng od zasilania.

- Niezastosowanie sie do tego zalecenia moze spowodowac porazenie prgdem elektrycznym lub
$mier¢.

Zagrozenie dla zdrowia
Piyta INDUKCJA SI HTH jest zgodna z elektromagnetycznymi normami bezpieczenstwa.




Zagrozenie zwigzane z goracg powierzchniag

- Podczas uzytkowania tatwo dostepne czeséci tego urzgdzenia nagrzewaja sie do tego stopnia, ze
ich dotkniecie moze spowodowac oparzenia.

- Nie pozwdl, aby twoje ciato, ubranie lub jakikolwiek przedmiot inny niz odpowiednie naczynia miaty
kontakt ze szktem indukcyjnym, dopdki powierzchnia nie ostygnie.

- Nie nalezy kta$¢ na powierzchni kuchenki metalowych przedmiotéw, takich jak noze, widelce, tyZki
i pokrywki, poniewaz mogg sie one nagrzewac.

- Trzymaj dzieci z daleka od ptyty.

- Uchwyty garnkbw mogag byc¢ réwniez gorgce w dotyku. Sprawdz, czy uchwyty garnkéw nie wystajg
poza strefy gotowania, na ktorych sie znajdujg. Trzymaj uchwyty poza zasiegiem dzieci.

- Niezastosowanie sie do tego zalecenia moze spowodowac poparzenia.

Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

- Nigdy nie pozostawiaj wigczonego urzadzenia bez nadzoru. W skrajnych przypadkach gotowanie
powoduje dymienie i ttuste wycieki, ktére mogg sie zapalic.

- Nigdy nie uzywaj urzadzenia jako powierzchni roboczej lub powierzchni do przechowywania.

- Nigdy nie pozostawiaj zadnych przedmiotéw na urzgdzeniu.

- Nigdy nie uzywaj urzgdzenia do ogrzewania pomieszczenia.

- Po uzyciu zawsze wytgczaj pola grzejne i ptyte kuchenng w sposéb opisany w niniejszej instrukc;ji (tj.

za pomocg przyciskow dotykowych).

- Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie urzgdzeniem, siada¢, sta¢ lub wspinac¢ sie na nie.

- Nie przechowuj przedmiotdw, ktére mogg zainteresowaé dzieci w szafkach nad urzgdzeniem. Dzieci
wspinajgce sie na ptyte kuchenng mogg doznac powaznych obrazen.

- Nie pozostawiaj dzieci samych lub bez opieki w miejscu, w ktérym uzywane jest urzadzenie.

- Dzieci lub osoby niepetnosprawne, z ograniczona zdolnoécig do korzystania z urzadzenia, powinny

mie¢ odpowiedzialng i kompetentng osobe, ktéra poinstruuje je w zakresie korzystania z urzgdzenia.

Instruktor powinien by¢ przekonany, ze moze uzywac urzgdzenia bez narazania siebie lub innych na
niebezpieczenstwo.

- Nie naprawiaj ani nie wymieniaj zadnej czesci urzadzenia, chyba ze jest to wyraznie zalecane
w instrukcji. Wszystkie inne czynno$ci serwisowe powinny by¢ wykonywane przez
wykwalifikowanego technika.

- Nie uzywaj myjki parowej do czyszczenia ptyty indukcyjne;.

- Nie ktadzZ ani nie upuszczaj ciezkich przedmiotow na ptyte indukcyjna.

- Nie stawaj przedmiotéw na ptycie indukcyjne;.

- Nie uzywaj patelni z postrzepionymi krawedziami ani nie przeciggaj patelni po powierzchni szkta
indukcyjnego, poniewaz moze to porysowac szkito.

- Do czyszczenia ptyty kuchennej nie uzywaj zmywakdw ani zadnych ostrych srodkéw czyszczacych,
poniewaz mogg one porysowac szybe indukcyjna.

- Jesli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta, jego

przedstawiciela serwisowego lub podobnie wykwalifikowang osobe, aby unikng¢ niebezpieczenstwa.
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OSTRZEZENIE:

- To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub nieposiadajgce doswiadczenia i
wiedzy, jes$li znajdujg sie pod nadzorem lub zostaty poinstruowane na temat korzystania z
urzgdzenia w bezpieczny sposob i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.

- Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja urzgdzenia nie mogg by¢
wykonywane przez dzieci bez nadzoru.

OSTRZEZENIE: Gotowanie bez nadzoru na kuchence z tluszczem lub olejem moze byé
niebezpieczne i moze spowodowac pozar. NIGDY nie probuj gasi¢ ognia woda, ale wytacz
urzgdzenie, a nastepnie przykryj ptomien np. pokrywka lub kocem gasniczym.

OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo pozaru: nie przechowuj przedmiotéw na powierzchniach do
gotowania.

OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia jest peknieta, wytacz urzadzenie, aby unikngé mozliwosci
porazenia prgdem elektrycznym, w przypadku powierzchni kuchenki z ceramiki szklanej lub
podobnego materiatu, ktéry chroni czesci pod napieciem.

OSTRZEZENIE!

PRZY PIERWSZYM URUCHOMIENIU PLYTY MUSIMY JA ODBLOKOWAC PRZEZ NACISNIECIE
IKONY BLOKADY.




Sterowanie
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Przycisk wigczania/wytgczania
Kontrola wyboru strefy grzewczej
Ustawianie poziomu mocy -/ +
Power Boost

Podtrzymanie temperatury

Timer

Pauza

Przycisk blokady

Tryb automatyczny kontroli okapu

10. Oswietlenie okapu
11. Regulacja mocy okapu
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. Pole indukcyjne max. 2000W
. Pole indukcyjne max. 2000W
. Pole indukcyjne max. 2000W
. Pole indukcyjne max. 1600W
. Ptyta szklana

. Panel sterowania




Gotowanie na ptlycie indukcyjnej

Gotowanie indukcyjne to bezpieczna, zaawansowana, wydajna i ekonomiczna technologia
gotowania. Dziata na zasadzie wibracji elektromagnetycznych generujgcych ciepto bezposrednio
W naczyniu, a nie posrednio poprzez ogrzewanie szklanej powierzchni. Szkto nagrzewa sie tylko
dlatego, ze ogrzewa je ciepto naczynia

RS

~ - —
— metalowy garnek
L
B — obwdd magnetyczny
B — szkfo ceramiczne
(e o] * oo indukcja ptyty
]

prady indukowane cewkg

Przed uzyciem nowej ptyty indukcyjnej

- Przeczytaj niniejszg instrukcje, zwracajgc szczegdlng uwage na sekcje ,Ostrzezenia dotyczgce
bezpieczenstwa”.

- Usun folie ochronna, ktéra wcigz moze znajdowac sie na kuchence indukcyjne;j.

Korzystanie z dotykowych elementow sterujagcych

- Elementy sterujgce reagujg na dotyk, wiec nie trzeba ich mocno naciskac.

- Uzywaj opuszki palca, a nie jego czubka.

- Ustyszysz sygnat dzwiekowy za kazdym razem, gdy zostanie zarejestrowany dotyk.

- Upewnij sie, ze elementy sterujgce sg zawsze czyste, suche i ze zaden przedmiot (np. naczynie
lub szmatka) ich nie zakrywa. Nawet cienka warstwa wody moze utrudnia¢ obstuge elementéw
sterujgcych.
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Korzystanie z ptyty indukcyjnej
ROZPOCZECIE GOTOWANIA

1. Przy pierwszym uruchomieniu ptyty musimy jg odblokowac przez przytrzymanie
ikony blokady.

2. Przytrzymaj przycisk WL./WYL. (D

3. Umies¢ odpowiednie naczynie na polu grzejnym, ktérego chcesz uzyc.

- Upewnij sie, ze dno garnka i powierzchnia strefy gotowania sg czyste @)

i suche.
4. Dotknij przycisku wyboru pola grzewczego.

5. Ustaw poziom mocy, dotykajgc lub przesuwajgc palec na sliderze

ZAKONCZENIE GOTOWANIA
1. Przytrzymaj przycisk wyboru pola grzewczego, ktore chcesz wytgczyc.

2. Wytgcz pole grzejne, zmieniajgc wartos¢ mocy do ,,0”.
- Upewnij sie, ze wyswietlacz mocy pokazuje ,0”, a nastepnie ,H” (oznaczajgce gorgca ptyte).

0 R= 9 +

3. Wylacz catg ptyte grzejng, przytrzymujac przycisk ,WE./WYL.”.

Uwazaj na gorgce powierzchnie!

Ptyta indukcyjna wyposazona jest w czujnik ciepta resztkowego — po zakonczonym procesie
gotowania i wylgczeniu ptyty indukcyjnej pojawi sie litera ,H”. Informuje ona iz pole grzejne jest
goragce i istnieje ryzyko poparzenia. Litera ,H”, zniknie gdy powierzchnia ostygnie do
bezpiecznej temperatury.

Wylgczong i stygngca ptyte mozna wykorzystac jako funkcje
oszczedzania energii: (r)j +
Jesli chcesz podgrzac kolejny garnek, uzyj gorgcej jeszcze strefy,

stawiajgc na nig naczynie.




Wybér odpowiednich naczyn do gotowania na ptycie indukcyjnej

Uzywaj wytgcznie naczyn z dnem odpowiednim do gotowania

indukcyjnego. Szukaj symbolu indukcji na opakowaniu lub na

dnie naczynia.
- Mozesz sprawdzi¢, czy Twoje naczynie jest odpowiednie, /—-_\

przeprowadzajgc test magnesem. Przesuh magnes w

kierunku podstawy naczynia. Jesli jest przyciggany,
naczynie nadaje sie do gotowania na ptycie indukcyjnej.

- Jesli nie masz magnesu: @

1. Wlej troche wody do garnka, ktéry chcesz sprawdzic.

2. Wigcz i odczekaj 3 minuty, aby sprawdzi¢, czy woda sie nagrzewa.

Srodki ostroznosci do gotowania indukcyjnego:

- Nie nadajg sie naczynia wykonane z nastepujgcych materiatdw: czysta stal nierdzewna, aluminium
lub miedz bez dna magnetycznego, szkto, drewno, porcelana, ceramika i wyroby ceramiczne.

- Nie uzywaj naczyn kuchennych z postrzepionymi krawedziami lub zakrzywionym dnem.

VAV

Upewnij sie, Ze podstawa garnka jest gtadka, przylega ptasko do szkta i ma taki sam rozmiar jak

strefa gotowania. Zawsze stawiaj garnek centralnie w $rodku strefy gotowania.

741 =

Zawsze zdejmuj garnki z kuchenki indukcyjnej — nigdy ich nie przesuwaj, poniewaz mogg porysowac

szkio piyty.
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Funkcja Power Booster

Dzieki funkcji Power Booster mozesz zmaksymalizowac¢ moc pola grzejnego przez okoto 5 minut.
Aktywacja funkcji Power Booster

- Dotknij przycisku wyboru pola grzejnego, dla ktérej chcesz aktywowac
funkcje Power Booster.

- Naciénij przycisk ,P”

Moc strefy gotowania jest zmaksymalizowana; @ R

Po okoto 5 minutach funkcja booster zatrzymuje sie automatycznie, a pole grzejne przetgcza sie
Z powrotem na poziom mocy 9.

Anulowanie funkcji Power Booster
- Aby zatrzymacé funkcje Power Booster dotykamy jeszcze raz przycisk ,P”.
@ Ograniczenie bezpieczenstwa sieci dla funkcji Power Booster
Wszystkie strefy gotowania sg wyposazone w funkcje Power Booster. Jednak ptyta kuchenna
jest podzielona na dwie grupy ze wzgledu na rozdziat mocy. Obstuga obu stref grupy za pomocg

funkcji Power Booster nie jest mozliwa (patrz ilustracja). Jesli funkcja Power Booster jest aktywna
dla obu stref, sg one automatycznie obstugiwane na poziomie mocy 9.

Grupa A Grupa B Grupa A Grupa B




Funkcja Bridge (potaczonych pél grzewczych) - dwie sgsiednie (usytuowane pionowo) strefy
grzewcze mogq pracowac potgczone, tworzgc jedng strefe grzewczg sterowang za pomocg jednego
slidera. Aby aktywowaé/dezaktywowac funkcje nalezy nacisng¢ jednoczeénie ikony dwoch pdl
grzewczych.

Funkcja Bridge dotyczy pola grzewczego 1 i 2. Pojawi sie pod$wietlenie symbolizujgce funkcje
Bridge (migajgca dioda). Zostanie réwniez podswietlony slider, na ktérym mozna regulowa¢ moc
potgczonych ze soba stref.

Aby dezaktywowac te funkcje nalezy ponownie nacisng¢ ikony pél grzewczych.

£)+Q) BRDGE — lOJ @
/

&) [

Przyktady odpowiedniego i nieodpowiedniego rozmieszczenia naczyh:

+

L)
o M

v v v X

Blokowanie elementoéw sterujgcych
- Mozna zablokowac¢ elementy sterujgce (oprocz WL./WYL.), aby zapobiec niezamierzonemu

uzyciu (na przyktad przypadkowemu wigczeniu stref grzewczych przez dzieci).
- Gdy elementy sterujgce sg zablokowane, wszystkie elementy sterujgce z wyjgtkiem przycisku
WL./WYL. sg wytgczone.

Aby zablokowac elementy sterujgce:
L . . N
Dotknij i przytrzymaj przez przycisk blokady O

Aby odblokowaé elementy sterujgce A
Dotknij i przytrzymaj przez 3 sekundy przycisk blokady O3 .

Kiedy kuchenka jest w trybie blokady, wszystkie elementy sterujgce sg wytgczone z wyjatkiem
WL./WYL., w sytuacji awaryjnej zawsze mozna wytgczy¢ kuchenke indukcyjng za pomoca
przycisku WL./WYL., ale w nastepnej operacji nalezy najpierw odblokowac kuchenke.
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Pauza - ta funkcja pozwala zawiesi¢ / uruchomié ponownie prace dowolnej aktywnej funkcji
na ptycie grzewczej, redukujgc moc gotowania do zera. Naciénij przycisk, aby aktywowac.
Aby dezaktywowac¢ pauze nacisnij ponownie przycisk pauzy [>|| .

Uwaga: Jesli po 10 minutach funkcja pauzy nie zostanie wytgczona, ptyta wytaczy sie
automatycznie.

Ustawienie Timera z automatycznym wytgczeniem jednej lub kilku stref gotowania.

1. Dotknij przycisku wyboru pola grzejnego, ustaw moc pracy pola grzejnego
2. Dotknij przycisku timera, ktéry mozna ustawi¢ od 1 do 99 minut.

3. Ustaw czas, dotykajgc ,,+” lub -,

Wskazéwka: Jednokrotne dotkniecie przycisku ,-” lub ,+” timera spowoduje
zmniejszenie lub zwiekszenie czasu o 1 minute. Przytrzymanie przycisku ,+”
powoduje zwiekszanie czasu co 5 minut.

4. Gdy czas zostanie ustawiony, rozpocznie sie odliczanie, a na wyswietlaczu
pojawi sie pozostaty czas.

Jesli ustawiony czas przekroczy 99 minut, timer automatycznie powréci do 0
minut.

Po zakonczeniu odliczania, ustyszymy sygnat dzwiekowy, po czym pole
grzewcze wylaczy sie.

Anulowanie timera
Dotkniecie przycisku wyboru pola grzewczego, a nastepnie ,wyzerowanie” (przyciskiem ,-”) na
wyswietlaczu timera, spowoduje anulowanie odliczania timera.

-0 -0--




Kontrola okapu i oswietlenia z poziomu ptyty indukcyjnej

Funkcja dostepna w urzadzeniach wyposazonych w system bezprzewodowego
sterowania okapem.

Po uruchomieniu ptyty indukcyjnej poprzez nacisniecie przycisku mocy @ okap jest gotowy
do pracy. Istnieje mozliwos¢ wyboru dwoéch trybow kontroli okapu (automatyczny i reczny).

Tryb AUTOMATYCZNY

Kiedy okap dziata w trybie automatycznym, pods$wietlony jest symbol ,A” i % . Bieg okapu
zmieniany jest automatycznie wraz ze zmiang mocy pola grzewczego, zgodnie z tabelg ponize;j.
Jezeli wtgczone jest wiecej niz jedno pole grzewcze bieg okapu zmienia sie zgodnie z najwyzszag
wartoscig pola grzewczego. Tryb uaktywniamy ikonkg ,A lub przyciskami ,+”, ,-".

Ponizsza tabela prezentuje jakie biegi pracy silnika okapu odpowiadajg kolejnym nastawom mocy
ptyty indukcyjne;j.

Ptyta indukcyjna — max. moc: 1~3 4~5 6~8 9~p
Bieg okapu: 1 2 3 4
Tryb RECZNY

Kiedy okap dziata w trybie recznym, symbol ,A” przygasa, a pod$wietlony jest ¥, ,+” oraz ,-".
Zeby zmieni¢ bieg okapu uzywamy przyciskow ,+” i ,-”. Moc okapu ustawiamy wedtug wtasnego

uznania. Tryb uaktywniamy ikonkg ,A” .

Po wytgczeniu ptyty indukcyjnej okap bedzie dziata¢ jeszcze przez 5 minut na najnizszym biegu
zanim turbina okapu wylgczy sie.

Oswietlenie okapu
Przytrzymaj przycisk o$wietlenia okapu %=, oSwietlenie okapu wigcza sie lub wytgcza.
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OSTRZEZENIA!

Ochrona przed przegrzaniem

Zainstalowany czujnik temperatury jest w stanie monitorowa¢ temperature wewnatrz kuchenki
indukcyjnej. Gdy zostanie wykryta nadmierna temperatura, kuchenka indukcyjna automatycznie
zatrzyma prace.

Ostrzezenie o cieple resztkowym
Gdy kuchenka dziata przez jakis czas, moze sie w niej znajdowac ciepto resztkowe. Litera ,H”
ostrzega, przed gorgcym polem grzewczym.

Ustawienia ciepta

Ponizsze ustawienia sg jedynie wskazéwkami. Doktadne ustawienie bedzie zaleze¢ od kilku
czynnikow, w tym rodzaju naczynia i ilosci sktadnikdw. Eksperymentuj z kuchenkg indukcyjna,
aby znalez¢ ustawienia, ktére najbardziej Ci odpowiadajg.

Ustawienia ogrzewa nia | Opis

1-2 - delikatne podgrzewanie matych ilosci jedzenia
- roztapianie czekolady, masta i szybko palgcych sie potraw
- delikatne gotowanie

- powolne nagrzewanie

3-4 - podgrzewanie

- szybkie gotowanie

5-6 - nalesniki

7-8 - Smazenie

- gotowanie makaronu

9-b - smazenie na duzym ogniu
- obsmazanie
- doprowadzenie zupy do wrzenia

- gotowanie wody

& Podczas smazenia nalezy zachowa¢ ostroznos¢, poniewaz olej i ttuszcz nagrzewajq sie
bardzo szybko. W bardzo wysokiej temperaturze olej i ttuszcz zapalg sie samoistnie, co stwarza
powazne ryzyko pozaru.




& Srodki ostroznosci przed uszkodzeniem plyty

Uszkodzone naczynie kuchenne lub naczynie z szorstkim dnem (nieszkliwione zeliwo)
moze uszkodzi¢ szklang ptyte.

Jesli na szklanej ptycie znajduje sie piasek lub inne materiaty Scierne, moze to spowodo-
wac uszkodzenie szklanej ptyty.

Nie upuszczaj zadnych przedmiotéw (nawet matych przedmiotéw) na szklang ptytke.
Unikaj uderzania garnkéw o szklang krawedz.

Upewnij sie, ze urzadzenie jest wentylowane zgodnie z instrukcjami producenta.

Nie pozostawiaj pustych garnkéw na ptycie.

Unikaj kontaktu cukru, plastiku lub folii aluminiowej z gorgcymi strefami. Materiaty te moga
powodowac pekniecia lub uszkodzenia szklanej ceramiki podczas schtadzania: Wytgcz
urzgdzenie i natychmiast usun odpowiednie materiaty z gorgcych stref (Uwaga: ryzyko
poparzenia!).

Nie stawiaj zadnych przedmiotéw na ptycie. (Uwaga: ryzyko pozaru!).

Nigdy nie stawiaj gorgcego garnka w strefie roboczej.

Jesli pod wbudowanym urzgdzeniem znajduje sie szuflada, upewnij sie, ze miedzy
zawartoscig szuflady a spodem urzgdzenia jest wystarczajgca odlegto$¢ (2 cm), aby
zapewni¢ dobrg wentylacje.

Nie wktadaj tatwopalnych przedmiotéw (np. aerozoli) do szuflady pod ptytg grzejng.

Wszelkie pudetka na sztuéce muszg by¢é wykonane z materiatu Zaroodpornego.

Dodatkowe srodki ostroznosci

Upewnij sie, ze naczynie zawsze znajduje sie na srodku strefy gotowania. Dno naczynia
musi jak najbardziej pokrywa¢ pole grzejne.

Pole magnetyczne moze wptywac na urzgdzenia elektroniczne. Osoby noszgce rozrusznik
serca powinny wczesniej skonsultowac sie ze sprzedawcg lub lekarzem.

Nie uzywaj garnkow ani patelni wykonanych z tworzywa sztucznego lub aluminium: moga
sie stopi¢ w goracych strefach.

Nigdy nie nalezy gasi¢ ognia wodg. Wytgcz strefe grzejna.

Ostroznie zdtaw ptomienie pokrywka lub pokrywka naczynia do pieczenia itp.

UWAGA!
Podnie$ naczynie, gdy chcesz je przeniesé¢, aby szklana ptytka nie dostata plam czy

zadrapan spowodowanych tarciem.
UWAGA!
Korzystanie z nieodpowiednich garnkéw i patelni lub wyjmowanych akcesoriéw do

podgrzewania garnkéw nie indukcyjnych nie jest objete gwarancja.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek uszkodzenia ptyty grzejnej

i jej otoczenia.
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Halasy podczas gotowania na ptycie indukcyjnej
Podczas uzywania ptyty indukcyjnej w naczyniu kuchennym mogg powstawac wszelkiego
rodzaju dzwieki. Odgtosy te zalezg od konstrukcji i materiatu podstawy naczynia.
y Buczenie
Buczenie ma miejsce, gdy gotujesz przy ustawieniu wiekszej mocy. Jest to spowodowane
iloScig energii przenoszonej z ptyty do naczynia. Buczenie znika lub staje sie cichsze po
wybraniu nizszej mocy zasilania ptyty.
y Trzaskanie
Ten dzwiek jest generowany, gdy naczynie kuchenne jest wykonane z réznych warstw

materiatu. Hatas jest wywotywany przez wibracje na powierzchniach styku réznych warstw
materiatu.

y Gwizdy
Takie dzwieki generalnie wystepujg w przypadku naczyh kuchennych, ktore sktadajg sie
z kilku warstw materiatu i gdy jednoczesnie uzywane sg dwa sagsiednie pola grzejne
z ustawieniem maksymalnej mocy. Swist gwizdka znika lub staje sie cichszy po wybraniu
nizszej mocy zasilania ptyty.

y Klikanie
Przy ustawieniach niskiej mocy w obwodach elektronicznych mogag wystagpié odgtosy
klikniecia.

y Brzeczenie
Po wigczeniu wentylatora moze pojawic sie brzeczenie. Wentylator ten chtodzi elektronike
podczas intensywnego korzystania z ptyty. W wysokich temperaturach wentylator nadal
dziata, nawet jesli wytgczymy ptyte grzewcza.




Problemy z dziataniem ptyty
Ptyta grzewcza lub strefa gotowania nie dziata:
- Ptyta grzejna nie jest prawidtowo podtgczona do zrddta zasilania.

Przepalit sie bezpiecznik.

Sprawdz, czy blokada jest wtgczona.

Przyciski sg spryskane wodg lub ttuszczem.

Na przyciskach znajduje sie obiekt.

Awaria jednej lub wszystkich stref:

- Aktywowano funkcje ochronng.

- Uruchamia sie, jesli zapomnisz wytgczy¢ pole grzejne.

- Funkcja ochronna jest rowniez aktywowana, gdy jeden lub wiecej klawiszy dotykowych

jest przykrytych.
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Informacje / kody btedow

Kiedy zostanie wykryta okreslona sytuacja, w PANELU GLOWNYM pokazywana jest informacja za
pomocg ikony z odpowiednim KODEM na PANELU GRZALKI. Grzatka z btedem jest wytgczana

i nie mozna jej witgczy¢ podczas statusu ostrzezenia. Gdy wyswietlana jest informacja ostrzegaw-
cza, (dzwiek ostrzezenia).
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solgaz.eu

Solgaz Sp. z o0.0.
ul. Towarowa 28 A
58-100 Swidnica
NIP: 882-19-02-268

Infolinia (8:00 - 18:00)
. +48 515 020 420

€3 facebook.com/solgaz

6 twitter.com/SolgazPolska



	Strona 1
	Strona 2
	Strona 3
	Strona 4
	Strona 5
	Strona 6
	Strona 7
	Strona 8
	Strona 9
	Strona 10
	Strona 11
	Strona 12
	Strona 13
	Strona 14
	Strona 15
	Strona 16
	Strona 17
	Strona 18
	Strona 19
	Strona 20
	Strona 21
	Strona 22
	Strona 23
	Strona 24
	Strona 25
	Strona 26
	Strona 27
	Strona 28

