
Innova 
Standard
Comfort
Premium



2

................................................................................................
Podpis i pieczęć instalatora

Numer fabryczny urządzenia

ŚWIADECTWO PODŁĄCZENIA URZĄDZENIA

Rodzaj zainstalowanego gazu

Rodzina I (gazy sieciowe) Rodzina III (gazy sieciowe)

G20 – E [20 mbar]

G25 – L [25 mbar]

G27 – Lw [20 mbar]

G2.350 – Ls [13 mbar]

G30 – B/P (LPG 30) [30 mbar]

G30 – B/P (LPG 37) [37 mbar]

G31 – P (PROPAN 30) [30 mbar]

G31 – P (PROPAN 37) [37 mbar]

Zaznacz wybrany gaz

Data instalacji:

Adres instalacji urządzenia:

Numer uprawnień instalatora:

Oświadczenie instalatora
Sprawdzenie warunków zabudowy meblowej
(na zgodność z instrukcją obsługi) zgodne niezgodne

Sprawdzenie szczelności instalacji zgodne niezgodne

zgodne niezgodneUrządzenie zostało podłączone do gazu zgodnego
z informacją na tabliczce znamionowej
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  +48 515 020 420

 +48 515 020 434

Przy tym symbolu znajdą Państwo natomiast nasze 
praktyczne porady i wskazówki.
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Kuchnie to innowacyjne płyty gazowe przeznaczone do codziennego użytku domowego. Pod 
ceramiczną powłoką ukryte zostały specjalne palniki gazowe, które spalając gaz zamieniają otrzymane ciepło 

od ponad 15 lat. Takie rozwiązanie gwarantuje nie tylko lepszą efektywność spalania gazu, ale także większe 

Na płycie ceramicznej okręgami zaznaczone są pola grzejne nad palnikami oraz liniami – „pola darmowe” 
nad kanałami spalin.

regulacji. To do jakiego została ona fabrycznie przystosowana sprawdzić można na tabliczce znamionowej.

INNOVA oznacza: GPC Gen.2 (GPC Generation 2)
Typ produktu: GPC Gen.2: Gazowa płyta ceramiczna do zabudowy (GPC Generation 2)
Wersja Standard: Produkt bez funkcji dodatkowych
Wersja Comfort: Produkt z funkcją stabilizacji temperatury
Wersja Premium: Produkt z funkcją stabilizacji temperatury i gładką regulacją temperatury
Oznaczenie: H oznacza: Wersję horyzontalną
Oznaczenie: [A]+[B] oznacza: [A]= Ilość palników, [B]=ilość powierzchni gorących na ceramice
Oznaczenie: [80], [90] oznacza: [80] oznacza kuchenkę w wersji wymiarowej 80cm, [90] kuchnię w wersji wymiarowej 90cm

GPC Gen.2 - Silent 2 H GPC Gen.2 - Silent+ 2 H GPC Gen.2 – 2 H
GPC Gen.2 - Silent 2+1 GPC Gen.2 - Silent+ 2+1 GPC Gen.2 - 2+1 
GPC Gen.2 - Silent 3+1 GPC Gen.2 - Silent+ 3+1 GPC Gen.2 - 3+1
GPC Gen.2 - Silent 4+1 GPC Gen.2 - Silent+ 4+1 GPC Gen.2 - 4+1
GPC Gen.2 - Silent 4+2 GPC Gen.2 - Silent+ 4+2 GPC Gen.2 - 4+2
GPC Gen.2 - Silent 5+3 80 GPC Gen.2 - Silent+ 5+3 80 GPC Gen.2 - 5+3 80
GPC Gen.2 - Silent 5+3 90 GPC Gen.2 - Silent+ 5+3 90 GPC Gen.2 - 5+3 90



6

Instalacja elektryczna kuchni zasilana jest  za pomocą zewnętrznego 
zasilacza, który należy podłączyć do standardowego gniazdka 230 V/50 Hz.
Kuchnia jest bezpieczna pod względem zagrożenia pożarowego.

Przystosowanie do spalania  podane jest na tabliczce znamionowej.

Parametry 
charakterystyczne kuchni

Jed-
nostka
miary

RODZAJ GAZU

2E G20 2Lw G27 2Ls G2.350 3B/P G30 G25 G31 G31 G30

Ciśnienie nominalne mbar 20 13 37 25 30 37 30

Dysza palnika ø 14cm /małego/ mm 0,75 0,90 1,00 0,45 0,75 0,55 0,50 0,45

Dysza palnika ø 18cm/średniego/ mm 0,95 1,20 1,35 0,60 0,95 0,65 0,65 0,60

Dysza palnika ø 22cm /dużego/ mm 1,16 1,37 1,70 0,70 1,16 0,75 0,75 0,70

Nominalna moc cieplna
GPC Gen.2 2+1, 2H
Strumień gazu gram/godz.

KW 2,7 2,9 2,7 2,7 2,7 2,9 2,7 2,7

Nominalna moc cieplna
GPC Gen.2 3+1
Strumień gazu gram/godz.

KW 5,0 5,2 4,7 5,0 5,0 5,2 5,0 5,0

Nominalna moc cieplna
GPC Gen.2 4+1
Strumień gazu gram/godz.

KW 5,4 5,6 5,4 5,4 5,4 5,8 5,4 5,4

Nominalna moc cieplna
GPC Gen.2 4+2
Strumień gazu gram/godz.

KW 6,0 6,2 5,7 6,0 6,0 6,2 6,0 6,0

Nominalna moc cieplna
GPC Gen.2 5+3
Strumień gazu gram/godz.

KW 7,7 7,9 7,4 7,7 7,7 8,1 7,7 7,7

Moc cieplna nominalna palnika ø 14cm KW 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,2 1,0 1,0

Strumień gazu gram/godz. g/h

Moc cieplna nominalna palnika ø 18cm KW 1,7 1,9 1,7 1,7 1,7 1,7 1,7 1,7

Strumień gazu gram/godz. g/h

Moc cieplna nominalna palnika ø 22cm KW 2,3 2,3 2,0 2,3 2,3 2,3 2,3 2,3

Strumień gazu gram/godz. g/h

Przyłącze gazowe R1/2” wewnętrzny

Napięcie pracy kuchni V 12 V

Napięcie zasilania zasilacza V 230V/ 50Hz/ 2,5A

Parametry zasilacza 12V DC/6A

Stopień ochrony obudowy IP-20

Wymiary gabarytowe (dł. x szer. x głęb.) mm na rysunku 2.

Kuchnia GPC Gen.2
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Widok kuchni Innova - w zależności od wersji płyta może się różnić ilością palników

– szyba ceramiczna 5  – kratki wylotu spalin (2 sztuki)
2 – pole grzejne większe ø18 cm 6  – panel sterowania
3 – pole grzejne mniejsze ø14 cm 7  – króciec dolotowy gazu
4 – pole darmowe

Kuchnia Innova

– osłona palników– osłona palników
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 – Start-Stop
 – funkcja ustawiania timera/minutnika

 – funkcja booster

8 – 

  

0 – 4 – wyświetlacz palników (dalej nazywane W0 - W4)
5, 6, 7 – wyświetlacz wartości (dalej nazywane WW)
8 – wyświetlacz standby (dalej nazywane WK)

Wszelkie informacje na temat montażu znajdują się na końcu instrukcji.

Przy obsłudze zgodnej z instrukcją oraz realizacji czyszczenia i konserwacji 
kuchni wg opisu zawartego w punkcie 4. 

.



Nie należy pozostawiać uruchomionych palników bez ustawienia na polach grzejnych 
napełnionych naczyń! Grozi to awarią urządzenia.

1.

naciśnięciu ikony .

2.
czuwania. Aby uruchomić kuchnię należy dotknąć ikony . Aby wyłączyć kuchnię 
należy naciskać ikonę  przez sekundę.

3.
symbolem. Na wyświetlaczu pojawią się cyfry oznaczające moc wybranego 

4.
wybór krótkim naciśnięciem ikony 

symbolem przytrzymać przez minimum sekundę. 

5. Proces inicjacji zapłonu, sygnalizowany jest odpowiednimi oznaczeniami na 
wyświetlaczu. 

„ _ ” - inicjacja żarnika
„ = ” - inicjacja zapłonu

Przytrzymanie ikony  przez sekundę spowoduje wyłączenie wszystkich palników.

Aby ustawić moc palnika w trybie pracy stabilizacji, należy nacisnąć ikonę z jego 
symbolem, następnie ikonę . Na wyświetlaczu palnika pojawi się litera „ ”. Ikonami 
„+” i „-” ustawić żądany poziom mocy, wybór zatwierdzić krótkim naciśnięciem ikony 

. W przypadku niezatwierdzenia wyboru, nastąpi ono automatycznie po upływie 
6 sekund. Regulacja stabilizacji temperatury jest możliwa w zakresie 50 - 250 stopni mocy. Aby 
wyzerować temperaturę palnika ikonę przytrzymać przez sekundę.

9
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ikonę . Na wyświetlaczu palnika pojawi się litera „ ” zaś na wyświetlaczu centralnym pojawią się 

niezatwierdzenia wyboru, nastąpi ono automatycznie po upływie 6 sekund. Aby wyzerować czas 
uruchomienia palnika przycisk T naciskać przez minimum sekundę.

Działanie funkcji timer symbolizuje migająca kropka na wyświetlaczu przy cyfrze mocy palnika. 
15 sekund przed upływem zadanego czasu użytkownik jest informowany przerywanym cichym 
sygnałem dźwiękowym. 3 sekundy przed końcem upływu czasu sygnał dźwiękowy jest głośniejszy. 
Po upływie czasu sygnał jest bardzo wyraźny zaś palnik zostaje całkowicie wyłączony.

Jest to dodatkowa funkcja odmierzająca czas, która nie powoduje wyłączenia żadnego palnika 

. Na wyświetlaczu centralnym pojawią się cyfry 

naciśnięciem przycisku 
upływie 6 sekund. Aby wyzerować czas przycisk  naciskać przez minimum sekundę.

Istnieje możliwość czasowego zwiększenia mocy palników przez uruchomienie funkcji „booster”. 

czym palnik powróci do wcześniej zadanej mocy. Aby wyłączyć funkcję przed tym czasem należy 
nacisnąć ikonę P przez sekundę.

Czas pracy można ustawić w zakresie od  dla każdego z pól osobno.



zapamiętaniem jej ustawień. Aby uruchomić funkcję - przerwać działanie kuchni, przytrzymać ikonę
  przez minimum 5 sekund. Działanie funkcji sygnalizowane jest przez znak pauzy na wyświetlaczach 

pracujących palników. Aby wznowić działanie kuchni należy ponownie nacisnąć ikonę przez 
minimum  5 sekund.

Naciśnięcie ikony przez minimum sekundę powoduje wyłączenie funkcji Start/Stop 

Ochrona rodzicielska zablokuje działanie ikon sterowniczych przed przypadkowym naciśnięciem. Aby 
uruchomić funkcję, przytrzymać ikonę L przez minimum 3 sekundy. Działanie funkcji sygnalizowane 
jest literą L na wyświetlaczu centralnym. Aby odblokować działanie pól dotykowych (ikon sterujących) 
należy ponownie przytrzymać ikonę L przez minimum 3 sekundy. Uruchomienie funkcji nie powoduje 
blokady ikony włączania .

1. Sygnalizacja przegrzania

Gdy temperatura naczynia przekroczy 250 stopni Celsjusza, zostanie to 
zasygnalizowane trzema poziomymi kreskami na jego wyświetlaczu. (Dotyczy 
produktów Innowa Comfort oraz Premium).

Aby skasować komunikat - nacisnąć ikonę odpowiedniego palnika.

2. Gdy temperatura palnika osiągnie wartość krytyczną 360 stopni Celsjusza, nastąpi 
automatyczne wyłączenie wszystkich palników, oraz przejście kuchni w tryb awaryjny 
(dotyczy wersji Comfort i Premium).

3. W przypadku, gdy żadna z ikon sterujących kuchni nie zostanie nacisnięta przez 120 
minut, nastąpi jej automatyczne wyłączenie.

11



Komunikat „
„pola darmowego” jest rozgrzana, ostrzeżenie przed oparzeniem. przedmiotów ze względu na ryzyko 
poparzenia lub uszkodzenia pod wpływem wysokiej temperatury!

W przypadku zakupu produktu Innova w wersji Comfort lub Premium kuchnia wyposażone jest w czujniki 
informujące o wysokiej temperaturze nagrzania pola sygnalizowane jest to poprzez symbol H, w przypadku 
produktu w wersji Standard kuchnia powinna wychłodzić się w ciągu 10 min, co także sygnalizowane jest 
komunikatem H.

pozostawać gorące.

Gazowe płyty ceramiczne mają dodatkowe pole/pola (pokazane na rys. 1.1), które wykorzystują 

wykorzystywać do podgrzewania potraw niewymagających wysokiej temperatury.

Pole dodatkowe ma wysoką temperaturę – przy jego dotknięciu istnieje ryzyko popa-
rzenia.
Podczas przygotowywania potraw nie należy dopuszczać do ich wykipienia oraz mak-
symalnie ograniczać pryskanie na pola dodatkowe, gdyż resztki potraw oraz tłuszczu 
mogą ulec przypaleniu.

12



się wydłuża, gdyż dno pobiera tylko część energii emitowanej energii. Naczynia kuchenne 
należy ustawiać na środku zaznaczonego pola grzejnego przed włączeniem palnika.

-
nych garnków. Warto jednak przestrzegać poniższych porad, aby gotowanie 

13



Do czyszczenia naszych kuchni polecamy przygotowane przez naszą firmę dedykowane środki czyszczenia 

ceramicznej, nie uszkadzając jej. Jeśli przy używaniu innych środków zauważą Państwo działanie inwazyjne, 
należy natychmiast zaprzestać ich użytkowania. 

.

usuwać specjalnym, ostrym skrobakiem. Następnie zetrzeć 

przypalone zabrudzenia doskonale nada się środek „Czystość” oznaczony nr 1.
Lekkie, nieprzypalone zabrudzenia zetrzeć wilgotną ściereczką ze środkiem czyszczącym (zastosowanie 
środka do mycia naczyń może spowodować wystąpienie niebieskawych przebarwień) Na lekkie 
codzienne zanieczyszczenia doskonale sprawdzi się środek „Pielęgnacja” oznaczony nr 2.
Smugi na płycie ceramicznej najlepiej usuwać po wystygnięciu przy użyciu preparatu do czyszczenia 
powierzchni szklanych. Do tego celu zalecamy preparat „Połysk” oznaczony nr 3.

Poradnik czyszczenia dostępny pod adresem: solgaz.eu/czyszczenie

Ceramiczne płyty gazowe SOLGAZ nie wymagają żadnych regularnych przeglądów czy 
konserwacji wewnątrz urządzenia. Należy jedynie pamiętać o regularnym czyszczeniu 
ceramiki i kratek wylotu spalin. Jak szczegółowo dbać o powierzchnię ceramiczną, 
znajdą Państwo w punkcie poniżej.

14



pomocy 
środka czyszczącego.

nie 
wolno wyłączać danego pola grzejnego! Należy natychmiast dokładnie zeskrobać gorące resztki ostrym 
skrobakiem przed wystudzeniem pola grzejnego. Po usunięciu zabrudzenia można kuchenkę wyłączyć 

płynu np. „Pielęgnacja”.

powierzchni

wątpliwości, co do ich stanu technicznego.

Należy pamiętać, że palnik umieszczony pod polem grzejnym płyty reguluje temperaturę pola grzejnego 

jego zła jakość.

Przed wezwaniem pracownika serwisu producenta prosimy 
o przeczytanie poniższych wskazówek.

zetrzeć na mokro. Nigdy nie należy nanosić środków czyszczących na gorącą 
szybę ceramiczną. Należy je także dokładnie zetrzeć przed uruchomieniem płyty. 

15



Litera G na wyświetlaczu 
sterownika, pojawiająca się 

automatycznie wyłączona.

niskie ciśnienie gazu;
palnik nie działa mimo 
otwartego zaworu gazu
zadziałanie czujnika 
przegrzania, lub przesłonięcia 
kratek wylotu spalin

sprawdzić czy zawór gazu jest 
odkręcony;

spróbować uruchomić inny 
palnik

Litera C na wyświetlaczu 
sterownika, pojawiająca się 

automatycznie wyłączona.

zamknięcia zaworu 
gazowego

należy zamknąć zawór 

Litera D na wyświetlaczu 
centralnym sterownika. 
Utrzymuje się do momentu 
schłodzenia kuchni. Kuchnia 
zostanie automatycznie 
wyłączona.

przegrzany sterownik;
brak wentylacji;
przesłonięty wylot spalin

należy sprawdzić wentylację 

płyty;

się ostudzi

Litera E na wyświetlaczu 
sterownika, pojawiająca się 

automatycznie wyłączona.

zalany panel sterowania;
jednoczesne wciśnięcie kilku 
ikon sterujących  na panelu 
sterowania

wytrzeć do sucha ceramikę 

uruchomić ponownie płytę za 
pomocą głównego włącznika

Litery E50 na wyświetlaczu 
centralnym sterownika. Kuchnia 
zostanie automatycznie 
wyłączona.

błąd wewnętrzny sterownika uruchomić ponownie płytę za 
pomocą głównego włącznika;

Litery E51 na wyświetlaczu 
centralnym sterownika. Kuchnia 
zostanie automatycznie 
wyłączona.

przegrzanie procesora 
odpowiedzialnego za funkcje 
klawiatury

uruchomić ponownie płytę za 
pomocą głównego włącznika;

Litery E52 na wyświetlaczu 
centralnym sterownika. Kuchnia 
zostanie automatycznie 
wyłączona.

przegrzanie procesora 
odpowiedzialnego za 
sterowanie

uruchomić ponownie płytę za 
pomocą głównego włącznika;

16



Litery E54 na wyświetlaczu 
centralnym sterownika. Kuchnia 
zostanie automatycznie 
wyłączona.

150V
uruchomić ponownie płytę za 
pomocą głównego włącznika;

Litery E54 na wyświetlaczu 
centralnym sterownika. Kuchnia 
zostanie automatycznie 
wyłączona.

Rozładowany zasilacz 
rezerwowy UPS (jeśli 
podłączono)

uruchomić ponownie płytę za 
pomocą głównego włącznika;

podłączyć płytę z pominięciem 
zasilacza rezerwowego UPS

Litery E1.x na wyświetlaczu 
centralnym sterownika, gdzie x 
to nr kanału, na którym wykryto 
problem. Kuchnia zostanie 
automatycznie wyłączona.

awaria termopary uruchomić ponownie płytę za 
pomocą głównego włącznika;

Litery E2.x na wyświetlaczu 
centralnym sterownika, gdzie x 
to nr kanału, na którym wykryto 
problem. Kuchnia zostanie 
automatycznie wyłączona.

awaria sekcji sond 
jonizacyjnych

uruchomić ponownie płytę za 
pomocą głównego włącznika;

Litery E3.x na wyświetlaczu 
centralnym sterownika, gdzie x 
to nr kanału, na którym wykryto 
problem. Kuchnia zostanie 
automatycznie wyłączona.

przegrzanie palnika, 
temperatura ponad 
360 stopni

odczekać aż płyta ostygnie 

pomocą głównego włącznika;

Litery 5CH na wyświetlaczu 
centralnym sterownika, oznacza 
błąd synchronizacji komunikacji 
procesora. Kuchnia zostanie 
automatycznie wyłączona.

Błąd synchronizacji 
procesorów, skok napięcia w 
sieci, podłączanie sterownika, 
uszkodzony zasilacz

uruchom ponownie płytę za 
pomocą głównego włącznika
podłącz ponownie zasilanie

serwis@solgaz.com. pl, tel. +48 515 020 434. 
Więcej informacji: 
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powinien wykonać uprawiony instalator.

Nie ma się czego obawiać!

gazowych.

sprawną wentylację naturalną ze względu na wydzielające się spaliny oraz ciepło. 
.

zmianami).

Jeżeli nad kuchnią montowany jest , odległość między grzejną szybą ceramiczną kuchni a okapem nie 
może być mniejsza niż 750mm.

Kuchnia nie jest przystosowana do podłączania do przewodów odprowadzających spaliny.
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Blat kuchenny to podstawa, na której zamontowany będzie nasz sprzęt. Warto zadbać, aby był on solidnie 

użytkowania uszczelka znajdująca się na spodzie płyty szczelnie przylgnie do powierzchni blatu.
Nie są potrzebne żadne dodatkowe sposoby mocowania. 

wpływem jej ciężaru.

należy zabudować  od boku szafki lub narożnika ściany.

Wymiary i sposób mocowania kuchni

Innova 2+1
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Wymiary i sposób mocowania kuchni

Innova 3+1
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Wymiary i sposób mocowania kuchni

Innova 4+1
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Wymiary i sposób mocowania kuchni

Innova 4+2
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Wymiary i sposób mocowania kuchni

Innova 5+3
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Sposób zabudowy płyty gazowej z piekarnikiem

1 — Kratka wentylacyjna w cokole

1 — Kratka wentylacyjna w cokole

8 — Piekarnik

Sposób zabudowy płyty gazowej bez piekarnika
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sprawdzić, czy typ gazu, którego zamierzają Państwo użyć do jej zasilania, jest zgodny 

Jeśli nie, należy odstąpić od montażu.

 niniejszej instrukcji.

powinien sprawdzić, czy:

(kubatura, wymiary, miejsce usytuowania kuchni),

Przy pierwszym
uruchomieniu kuchni może wystąpić zjawisko „fukania” na wylocie spalin. Jest to zjawisko normalne, 
spowodowane zagazowywaniem się przewodów gazowych oraz palnika. Ustępuje samoistnie po 
pierwszym uruchomieniu.

Pierwsze uruchomienie kuchni przeprowadza . Po przyłączeniu do instalacji gazowej 
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Znajduje się ono od spodu urządzenia,
otworzyć zawór odcinający dopływ gazu do kuchni. Po podłączeniu prądu kuchnia jest gotowa do 
pracy, co sygnalizowane jest punktem świetlnym,
po dotknięciu palcem głównego włącznika kuchni jego wskaźnik gaśnie, kuchnia jest gotowa do 

”. Jeżeli nie 

Przy pierwszym uruchomieniu – z uwagi na wypalanie się smarów konserwujących 
– należy otworzyć okno, zapewniając lepszą wymianę powietrza w pomieszczeniu 
kuchennym i wydostanie się nieprzyjemnych zapachów.
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Przesłona

2 Rurka palnika

Odległość pomiędzy rurką a przesłoną podana w tabelce poniżej

Wymianę dysz może przeprowadzić tylko osoba z odpowiednimi uprawnieniami.

Dysza gazowa
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Rodzaj 
gazu Moc Moc Moc 

G20/20 0,75 5 1,00 0,95 9 1,70 1,16 brak 2,30
G30/37 0,45 5 1,00 0,60 10 1,70 0,70 brak 2,30
G25/25 0,75 5 1,00 0,95 9 1,70 1,16 brak 2,30
G27/20 0,90 5 1,00 1,20 8 1,90 1,37 15 2,30

G2.350/13 1,00 5 1,00 1,35 8 1,70 1,70 brak 2,00
G31/30 0,55 10 1,20 0,65 brak 1,70 0,75 brak 2,30
G31/37 0,50 10 1,00 0,65 brak 1,70 0,75 brak 2,30

Kraj przeznaczenia
(Destination country)

Kategoria urządzeń
(Appliance categorie)

Ciśnienie zasilania
(supply pressure)(mbar)

DE, PL, RO I2E 20

BE, FR I2E+ 20/25
AT, BG, CH, CY, CZ, DK, HR, EE, ES, FI, GB, GR, IE, IT, LT, LV, NO, PT, 
RO, SE, SI, SK, LU, NL, FR, TR I2H 20

NL, FR I2L 25
PL I2Ls 13
PL I2Lw 20
BG, CY, CZ, DK, HR, EE, FI, GR, HU, IT, LT, LV, MT, NL, NO, RO, SE, SI, 
SK, GB, BE, TR, PT, FR, AT*, DE* I3B/P 30

PL I3B/P 37
AT, DE, FI, NL, RO I3P 30
CH, CZ, ES, GB, GR, IE, RO, SI, SK, TR, BE, FR, IT, LT, HR, PT, NL, PL I3P 37
BE, FR II2E+3P 20/25, 37
PL II2ELwLs3P(B/P) 20, 20, 13, 37, 37
AT*, BG, CY, CZ, DK, HR, EE, FI, GR, IT, LT, LV, NO, RO, SE, SI, SK, TR II2H3B/P 20, 30
AT*, CH, CZ, ES, GB, GR, IE, RO, SI, SK, FR, IT, HR, LT, PT II2H3P 20, 37
NL, FR II2L3B/P 25, 30
UE – pojazdy rekreacyjne (przyczepy kempingowe) i  łodzie 
(EU – leisure accommodation vehicles and boats) I3P 30/37 mbar

UE – pojazdy rekreacyjne (przyczepy kempingowe) i  łodzie 
(EU – leisure accommodation vehicles and boats) I3B/P 30/37 mbar

Uwaga: * tylko w przypadku urządzeń gazowych na łodziach i pojazdach rekreacyjnych (kempingowych)



Nasze kuchnie, tak jak tradycyjne kuchenki, mają pionowy króciec przyłączeniowy zakończony gwintem 
wewnętrznym (ISO 7-R1/2), który umożliwia przyłączenie do instalacji gazowej. Zalecamy przyłączenie 
kuchni do instalacji gazowej za pomocą przyłącza elastycznego posiadającego .

wkręconego do otworu dolotowego gazu. Na zaworze butli mocujemy reduktor. Reduktor 

na obu końcach opaskami.

okresie użytkowania.

oraz innych urządzeń, np. piekarnika.

nika powinien wykonywać uprawniony instalator urządzeń gazowych!

Instalacja zasilająca kuchnię z sieci gazowej powinna posiadać zawór odcinający dopływ 
gazu. Do płyty gazowej dodano filtr (znajduje się on pod korkiem zabezpieczającym 
przyłącze). Jego montaż zapewni systemowi drożność i wydajne działanie.

Reduktor oraz wąż elastyczny powinny posiadać certyfikat bezpieczeństwa.

Przepisy prawne obowiązujące w Polsce zabraniają przyłączania urządzeń gazowych do 
butli z gazem płynnym w budynkach, które posiadają instalację zasilaną 
z sieci gazowej (DU Nr 75 rozdział 7).
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Płyty gazowe 

górnej płaszczyzny płyty, 

wentylowane miejsce na zasilacz.

ciepło.

PE - przewód ochronny

L - przewód fazowy

N - przewód neutralny

PE - przewód ochronny

L - przewód fazowy

N - przewód neutralny



Producent deklaruje niniejszym, że wyrób ten spełnia zasadnicze wymagania 
wymienionych poniżej przepisów i norm europejskich:

GAR 1015-GAR-00593-20

31



gospodarstwach 
domowych.

powinno przebiegać zgodnie z dołączoną do opakowania, oraz 
zasilane prądem poprzez dostarczany przez producenta .

zapewnia poprawne działanie wyrobu przez okres liczony od daty zakupu.

liczonych od momentu 

. 

powinny być usunięte przez użytkownika. Koszty przesyłki ponosi gwarant

spowodowane wadliwym użytkowaniem

fabrycznie ustawiony.

uszkodzenie modułu sterowania wynikające z nieprawidłowego użytkowania sprzętu.
brak prawidłowej wentylacji może spowodować uszkodzenie urządzenia lub wpłynąć na jego 
działaniem
uszkodzeń będących wynikiem wypadków, zdarzeń naturalnych, przepięć w sieci elektrycznej, 
wyładowań atmosferycznych, lub działa sił wyższych.
zastosowania innego niż sugerowany przez producenta zasilacz

Nieprawidłowy montaż urządzenia. (Niezastosowanie przedłużki L=40 do przyłącza gazowego, nie 
zastosowanie kołków dystansowych - Rozdział 6.2 niniejszej instrukcji)
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wolny 

powstania wskutek niewłaściwego użytkowania gwarant odmawia wykonania bezpłatnej naprawy 

innego 
rodzaju gazu niż ustawiony fabrycznie. Prace te wykonuje uprawniony instalator. Sposób przystosowania 

jest ważna jeśli urządzenie zostało zainstalowane przez osobę

prosimy kierować do naszego

producenta podany jest na końcu gwarancji oraz na stronie internetowej gwaranta www.solgaz.eu.

naprawy 

obowiązuje tylko na terenie Polski.

, tel. 

Więcej informacji: 
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  +48 515 020 420
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